
  

 
 

Pour commencer / To start    16,00 €             
 
 

LE CHÈVRE FRAIS 
Nougat de chèvre frais et son tartare de légumes de saison.    9 

Fresh goat cheese nougat and its seasonal vegetable tartare 
 
 

L’ASPERGES VERTES 
Crumble de parmesan, sauce menthe, coriandre, citron vert et coco.    8 

Green asparagus, parmesan cheese crumble, mint, coriander, lime and coconut sauce 
 
 

LES ESCARGOTS & JOUE DE PORC CONFITE 
Croustillant de joue de porc et escargots de Touraine à l’absinthe,  

jus corsé et herbes folles.   12-14 
Crispy pork cheek and Touraine snails with absinth liqueur,  

juice and wild herbs 
 
 

FOIE GRAS DE CANARD 
 chutney de pomme au calvados.    1-12 

Duck foie gras, cocoa, apple chutney with calvados. 

 
 

RAVIOLE DE CRABE  
citron vert, bisque de crustacés, écume citronnelle,  

tuile à l’encre de seiche.   1-4 
Ravioli with crab and lime filling, langoustine bisque, lemongrass foam,  

squid ink tile. 
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Pour continuer / To continue    28,00 € 
 
 
 

LE SAUMON 
Pavé de saumon poêlé, sauce italienne et tagliatelles    1- 12 

Pan-fried salmon fillet, italian sauce and tagliatelle. 
 
 

LA VOLAILLE 
Suprême de volaille rôti, sauce moutarde à l’ancienne    1-8-10 

Roasted  chicken suprême, old-style mustard sauce. 
 
 
 

LE RIS DE VEAU 
 Rôti, mousseline de petit-pois, poêlée de fenouil au beurre, jus de veau     8-9 

Roasted sweetbreads, Jerusalem artichoke mousseline, pan-fried green vegetables,. 
 
 
 

LE BŒUF 
Filet rôti façon Rossini, jus à la marjolaine.  

Roasted fillet of beef Rossini style, marjoram juice. 
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Les senteurs de nos régions / The scents of our regions 
 

LE CHARIOT DE FROMAGES AFFINÉS 
 par Xavier THURET Meilleur ouvrier de France  8                                                                                   

Selection of matured French cheese from Xavier Thuret 

3 fromages au choix / 3 cheeses of your choice 
4 fromages au choix / 4 cheeses of your choice             
5 fromages au choix / 5 cheeses of your choice 

 
 

Pour terminer / To finish    12,00 € 
 

 
 

LE FROMAGE 
Assiette de 3 fromages   8 

Plate of 3 cheeses  

 
 

LA POMME 
Tarte fine aux pommes, glace vanille   1-8 

Thin apple tart, vanilla ice cream 

 
 

LE CHOCOLAT 
Cœur coulant au chocolat tiède et sa sauce anglaise    1-2-8-9 

Warm chocolate fondant pudding, custard sauce 
 
 

LE RIZ 
Riz au lait aux agrumes    8 

Rice pudding dessert with citrus fruits 
 
 

                      LES GLACES & LES SORBETS 
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15 € 
18 € 
20 € 

 


