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H O M A R D
Homard bleu, bouillon
de cèpes au jasmin,
risotto de chou-fleur
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05 L E S  S E N T E U R S
D E  N O S  R É G I O N S

Huître spéciale de claire de la
maison Gillardeau au caviar de
Sologne
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Œuf parfait consommé de
volaille, truffe noire Tuber
melanosporum et foie gras

Filet de boeuf fumé au foin, morilles
farcies au foie gras, 
purée de pommes de terre montée à la
truffe et cèpes, jus au vin jaune

Assiette de fromages affinés

G O U R M A N D I S E

Dessert des Fêtes
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