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Huitre spéciale de claire de la

maison Gillardeau au caviar de

Sologne .
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Euf  parfait  consommé  de

Q volaille, truffe noire  Tuber

melanosporum et foie gras -
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risotto de chou-fleur .
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Assiette de fromages affinés
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NOS MEILLEURS VEUX POUR UNE ANNEE D’EXCEPTION
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purée de pommes de terre montee a la
truffe et cepes, jus au vin jaune
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