
AMUSE-BOUCHE

Huître Gillardeau au caviar de Sologne

ENTRÉE

Lingot de foie gras marbré, chutney de poire à la fève de tonka

POISSON

Filet de Saint-Pierre, risotto de chou-fleur safrané, infusion d’arêtes

VIANDE

Poularde en basse température, sauce au vin jaune et la truffe Tuber melanosporum

FROMAGE

Assiette de fromages affinés

DESSERT

Bûche de “L’Orée des Chênes”
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