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HUITRE

Huitre spéciale de claire de la maison
Guillardeau au caviar de Sologne

&

EUF
Euf parfait consommé de volaille, truffe
noire Tuber menalosporum et foie gras

o

HOMARD

Homard bleu, bouillon de cépes
au jasmin, risotto de chou-fleur

BEUF

Filet de boeuf fumé au foin, morilles farcies au foie gras,
purée de pommes de terre montée a la truffe et cépes, jus au vin jaune
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Assiette de fromages affinés

GOURMANDISE

Dessert des Fétes
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